《地理标志产品 博尚菜籽油》编制说明

一、工作简况

（一）任务来源

2017年11月，原国家质量监督检验检疫总局2017年第98号公告（以下简称《公告》）批准对博尚菜籽油实施地理标志产品保护。2021年3月，临沧市临翔区市场监督管理局提出《地理标志产品 博尚菜籽油》地方标准的立项申请，临沧市市场监督管理局将其列入2021年度临沧市地方标准制修订计划，明确由临沧市临翔区市场监督管理局牵头负责《地理标志产品 博尚菜籽油》临沧市地方标准的制定工作。

起草单位
本标准起草单位为：临沧市临翔区市场监督管理局、临沧市质量技术监督综合检测中心、云南商测质量检验技术服务有限公司、临沧市临翔区农业农村局、博尚镇农业农村服务中心、马台乡农业农村服务中心、临沧天源食品有限公司。

（三）主要起草人

主要起草人及任务分工见表1。

表1 主要起草人及任务分工

	姓名
	性别
	职务/职称
	工作单位
	任务分工

	唐忠凤
	女
	质管所所长/高级工程师
	临沧市质量技术监督综合检测中心
	负责参与资料分析、标准编制

	薛章拢
	男
	中心主任/高级讲师
	临沧市质量技术监督综合检测中心
	负责参与标准编制

	范江林
	男
	副局长
	临沧市临翔区市场监督管理局
	负责标准编制工作的组织、协调调研、实验验证、数据分析和意见征集

	赵正丹
	女
	农艺师
	马台乡农业农村服务中心
	负责种植条件、栽培技术、油菜籽采收、质量指标等相的编写、资料收集整理

	和玉凤
	女
	工程师
	云南商测质量检验技术服务有限公司
	负责菜籽、原油和成品油样品抽样、检验、数据结果分析

	段红艳
	女
	标准化和计量股股长
	临沧市临翔区市场监督管理局
	负责工作的组织、协调调研、实验验证、数据分析和意见征集

	普珍贵
	男
	企业负责人
	临沧天源食品有限公司
	负责生产、加工技术措施的编写以及相关资料的收集

	字德华
	男
	农业技术推广研究员
	临沧市临翔区农业农村局
	负责种植条件、栽培技术等的编写、资料收集整理

	字国林
	男
	助理工程师
	临沧市质量技术监督综合检测中心
	负责参与标准修改

	杨胜兰
	女
	主任
	博尚镇农业农村服务中心
	负责种植条件、栽培技术等的编写、资料收集整理

	费贤彬
	男
	助理工程师
	临沧市质量技术监督综合检测中心
	负责参与标准编制

	施泽东
	男
	助理工程师
	临沧市质量技术监督综合检测中心
	负责参与标准编制

	张 仙
	女
	助理工程师
	临沧市质量技术监督综合检测中心
	负责参与标准编制


制定标准的背景、目的和意义

    （一）背景
油菜是临翔区的传统优良农作物和特色支柱产业，临翔区是全国著名的“油菜之乡”。油菜在临翔区的种植历史悠久，1960年前，临翔区就有零星种植，1980年博尚镇和圈内乡大面积种植成功后，在全区普遍推开，到20世纪八十年代末，种植面积达到3.18万余亩，产量达5.27万吨。经过多年的发展，油菜已经成为临翔区重要经济增收方式之一，种植面积7万余亩，总产量1.5万吨以上，可实现产值近亿元。。

博尚菜籽油是指以临翔区行政辖区内种植的油菜籽为原料，经清理（去杂）、软化、轧胚、蒸炒、压榨、过滤、水化脱胶、脱色、脱酸、真空脱臭等全部或部分工艺制成的菜籽油，成品油分为一级油和二级油两个级别。临翔区独特的地理条件、气候特征以及传统工艺与现代工艺相结合的菜籽油加工工艺技术，使博尚菜籽油具有油质清新，色泽浅黄明亮，气味清香，香味独特，澄净透明的特征。对体现博尚菜籽油质量风味指标的亚麻酸、单不饱和脂肪酸、维生素E（α-生育酚）等指标主要试验验证结果见表6-表10（见第五章表6-表10），博尚菜籽油的营养指标总体较好，质量特色具备优势。

为深入推进品牌战略，使博尚菜籽油这一极具地理标志特性的产品得到有效保护，确保博尚菜籽油的质量和特色，促进具有历史文化底蕴的传统产业持续健康发展，增加产品经济附加值，做大做强博尚菜籽油产业，临翔区人民政府于2014年对博尚菜籽油提出地理标志产品保护申请，经国家相关部委严格审核和专家论证，原国家质检总局于2017年11月发布2017年第98号公告，正式批准博尚菜籽油为地理标志保护产品。为发挥标准引领产业发展作用，切实推进和做好博尚菜籽油地理标志产品保护的各项工作，临沧市临翔区市场监督管理局于2021年3月向临沧市市场监督管理局提出了临沧市地方标准《地理标志产品 博尚菜籽油》制修订项目。

（二）目的和意义

制定《地理标志产品 博尚菜籽油》地方标准的主要意义如下：

一是维持产品来源优势。博尚菜籽油以临翔区行政辖区内种植的油菜籽为原料。临翔区气候属于亚热带低纬山地季风气候。四季分明，热量丰富，光照充足，雨量充沛，冬无严寒，夏无酷暑，四季如春，有“亚洲恒温城”之称。全年无霜期长，年平均无霜期327天。日照时间较长，年均日照时数为2131.7 小时，平均每天5.8小时，年平均气温17.5℃，最冷月平均气温11.2℃，最热月平均气温21.4℃，年平均降雨量1163.4毫米，其中5～10月降雨量1008.1毫米，占全年降雨总量的87%。油菜于当年9月中旬播种，10月中旬移栽，次年4-5 月份采收，其生育期生长特性极其适宜当地气候条件，进一步保证了博尚菜籽油富含亚麻酸、单不饱和脂肪酸、维生素E（α-生育酚）的独特的质量特色。

二是提高市场竞争力。博尚菜籽油以其油质清新，色泽浅黄明亮，气味清香，香味独特，澄净透明的感官指标和富含亚麻酸、单不饱和脂肪酸、维生素E（α-生育酚）等营养指标受到广大省内外消费者的青睐，除在省内销售外，目前产品已远销上海、北京、广州、成都等地。制定标准可以增强品牌保护意识，促进厂家开发生产出更多高质量、高知名度、高附加值的产品，提高市场竞争力，使产品增值农民增收，让博尚菜籽油这一特色资源得到较好的保护。

三是促进产业发展。虽然博尚菜籽油产业规模已经达到7.3万亩，产量保持稳定，但是外来菜籽油冒充博尚菜籽油的现象时有发生，致使博尚菜籽油的声誉受到极大的影响，为了建立良好的生产秩序，全面保障博尚菜籽油的产品品质和声誉，有必要制定切实可行的标准，对博尚菜籽油生产全过程的关键环节进行规范，为博尚菜籽油的生产提供技术依据，保障博尚菜籽油的特有品质，促进博尚菜籽油产业的高质量可持续发展。

四是保护产品。《地理标志产品 博尚菜籽油》临沧市地方标准的制定，有利于规范博尚菜籽油的生产、加工、检验、运输、贮存，保护博尚菜籽油的独有品质特色；有利于保护博尚菜籽油免遭外来非地理标志产品的侵害，提高其品牌知名度和市场竞争力；有利于推动地方经济发展，农民增收致富。此外《地理标志产品  博尚菜籽油》临沧市地方标准的制定，既能为我市高原特色农业产品—博尚菜籽油提供技术依据，也可以体现出博尚菜籽油独特的特色，凸显地理标志产品的独特性。

三、主要起草过程

（一）立项

2021年3月，临沧市临翔区市场监督管理局向临沧市市场监督管理局提出《地理标志产品 博尚菜籽油》地方标准立项申请，2021年4月获得正式批准立项后，由临沧市临翔区市场监督管理局牵头负责《地理标志产品 博尚菜籽油》地方标准的制定工作。由临沧市临翔区市场监督管理局牵头，成立了《地理标志产品 博尚菜籽油》地方标准起草工作小组，明确工作指导思想，制定工作原则，确定起草单位、成员和任务分工，为标准的编制工作有序开展提供了组织保障。

（二）起草

2021年5月，标准编制组先后完成对国内外相关标准、文献资料的收集整理，对博尚菜籽油大型生产企业、销售企业和小作坊开展调研、菜籽油抽样检验等工作。2021年6月，标准编制组在国内已有的菜籽油相关标准基础上，借鉴临翔区博尚菜籽油生产企业的先进技术标准，结合生产实际对收集的资料和检测的数据进行整理、分析、总结，起草了标准讨论稿和编制说明。

2021年6月15日，临沧市临翔区市场监督管理局组织召开了《地理标志产品 博尚菜籽油》地方标准编制研讨会，临沧市知识产权局、临沧市质量技术监督综合检测中心、临翔区农业农村局、临沧佳源食品有限责任公司等9家单位代表参加了会议。会议对标准的范围、术语、定义及各章节内容进行了逐条细致的讨论。参会代表结合自身实际情况，对标准内容提出了实质性的修改意见，对标准起草工作起到了积极的推动作用。根据讨论意见对标准进行修改后，形成了标准征求意见稿。

（三）征求意见、质量指标验证

2021年6月30日，临沧市临翔区市场监督管理局向有关单位及专家发送《关于<地理标志产品 博尚菜籽油>地方标准征求意见函》，开展为期一个月的广泛意见征集和进一步试验验证工作，意见征集对象覆盖相关生产、销售、用户/消费者、科研机构、大专院校、行业主管部门、检验检测机构、行业协会、标准化技术委员会/标准化技术归口单位等单位代表。同时，为进一步验证标准质量指标，标准编制组召集博尚菜籽油生产企业开展进一步的标准试验验证工作，并由云南联大科技产业有限责任公司对博尚油菜籽、博尚菜籽油生产企业（含小作坊）生产的博尚菜籽油样品进行抽样检验检测，开展标准试验验证工作。

征求意见工作结束之际，标准编制组根据反馈意见和试验验证结果，严谨处理专家意见、修改完善标准内容，最终形成了《地方标准征求意见汇总处理表》、标准送审稿及其编制说明。

（四）技术审查
于2023年3月31日开展技术审查。审查会后，标准编制组按照技术审查意见对标准文本和编制说明逐一修改完善，形成本标准报批稿，并报请临沧市市场监督管理局审查。

四、制定标准的原则和依据，与现行法律、法规、标准的关系

（一）制定标准的原则
本标准在制定时主要遵循以下原则:

1.准确性

标准所规定的条款力求明确而无歧义。

2.规范性

本标准在编制过程中涉及其结构、编制规则和内容按GB/T 1.1－2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》进行编制。

3.协调性

本标准同国家相关法律法规和上级标准要求相协调，既考虑标准前瞻性又顾及实际，注重标准的可操作性，同时，充分听取各方的意见，确保标准可以作为政府部门管理、监督、指导的依据。

（二）制定标准的依据 

（1）依据的法律法规

《中华人民共和国食品安全法》、《中华人民共和国产品质量法》、《地理标志专业产品保护规定》（国家质量监督检验检疫总局令〔2005〕 第78号）、《地理标志专用标志使用管理办法（试行）》（国家知识产权局公告第354号）、《定量包装商品计量监督管理办法》（国家质量监督检验检疫总局令〔2005〕 第75号），以及《质检总局关于批准对赵县雪花梨（赵州雪花梨）等38个产品实施国家地理标志产品保护的公告》（国家质量监督检验检疫总局公告〔2017〕第98号）第“二十九”条中关于博尚菜籽油的质量技术要求。

（2）依据的国家标准、行业标准

GB/T 1536《菜籽油》、GB 2716《食品安全国家标准 植物油》、GB 4407.2 《经济作物种子 第2部分:油料类》、GB/T 11762《油菜籽》、GB/T 17924《地理标志产品 标准通用要求》、GB/T 17374 《食用植物油销售包装》，以及油菜籽、菜籽油要求和检验方法的食品安全国家标准。

（三）与现行法律、法规和标准的关系

本标准符合国家相关的法律、法规规定，符合国家及推荐性标准的相关规定，能与现行有关法律、法规和国家、行业标准相衔接，与现行法律、法规和强制性标准没有冲突。
五、主要条款的说明，主要技术指标、参数、试验验证的论述

（一）保护范围

附录A给出了临翔区行政区划图（由云南省测绘局测绘），即博尚菜籽油地理标志产品保护范围图，以便于消费者直观辨别。

（二）产地环境

为突出形成博尚菜籽油的优质生态环境，明确了博尚菜籽油产地（临翔区）的地理地貌、气候特点、土壤、水质等环境条件。

（三）品种

为突出形成博尚菜籽油的优质原料，明确了博尚菜籽油的原料品种。

（四）栽培管理

为确保博尚菜籽油的产量和质量，明确了油菜的栽培管理技术。

（五）采收

为确保博尚菜籽油的产量和质量，明确了菜籽的采收技术要求。

（六）生产工艺

依据地理标志产品公告中《博尚菜籽油质量技术要求》内容和博尚菜籽油生产工艺特点凝练出工艺流程与要点，是为了让企业在生产过程中便于掌握技术措施，为保证产品质量水平做技术指导。

（七）要求

1.土壤要求

依据产品特点和地理标志产品公告中《博尚菜籽油质量技术要求》内容，明确了博尚菜籽油的土壤要求，对土壤有机质含量和pH值做了验证。主要试验验证结果见表2。

表2  土壤要求试验验证结果

	序号
	检验项目
	抽样样品数（组）
	标准要求
	检验验证结果

	1
	有机质含量
	20
	≥1.0%
	均值：4.63

	2
	pH值
	20
	5.0—6.99
	均值：5.44


2.原料要求

（1）质量指标

依据产品特点和地理标志产品公告中《博尚菜籽油质量技术要求》内容，明确了博尚菜籽油原料的产地和品质要求。主要试验验证结果见表3。

表3 博尚油菜籽质量指标要求试验验证结果

	序号
	检验项目
	抽样样品数（组）
	标准要求
	检验验证结果

	1
	含油量（标准水计）/（%）
	7
	≥40
	均值：40.0
范围：36.3-41.9

	2
	生霉粒/（%）
	17
	≤2.0
	均值：0
范围：0

	3
	杂质/（%）
	17
	≤3.0
	均值：0.1
范围：0-0.5

	4
	水分/（%）
	13
	≤8.0
	均值：7.4
范围：6.6-8.1

	5
	芥酸含量/（%）
	13
	≤3.0
	均值：4.90
范围：0.068-38.5


安全指标

规定博尚菜籽油原料安全指标应符合强制性国家标准GB 2762 《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2763 《食品安全国家标准 食品中农药最大残留量》的要求。主要试验验证结果见表4。

表4 博尚油菜籽安全指标要求试验验证结果
	序号
	检验项目
	抽样样品数（组）
	标准要求
	检验验证结果

	1
	苯醚甲环唑 /（mg/kg）
	3
	≤0.05
	均值：未检出

范围：未检出

	2
	丙环唑 /（mg/kg）
	3
	≤0.02
	均值：未检出

范围：未检出

	3
	草甘膦 /（mg/kg）
	3
	≤2
	均值：未检出

范围：未检出

	4
	多效唑 /（mg/kg）
	3
	≤0.2
	均值：未检出

范围：未检出

	5
	二氯吡啶酸 /（mg/kg）
	3
	≤2
	均值：未检出

范围：未检出

	6
	氟氯氰菊酯和高效氟氯氰菊酯/（mg/kg）
	3
	≤0.07
	均值：未检出

范围：未检出

	7
	腐霉利 /（mg/kg）
	3
	≤2
	均值：未检出

范围：未检出

	8
	咯菌腈 /（mg/kg）
	3
	≤0.02
	均值：未检出

范围：未检出

	9
	环丙唑醇 /（mg/kg）
	3
	≤0.4
	均值：未检出

范围：未检出

	10
	腈苯唑 /（mg/kg）
	3
	≤0.05
	均值：未检出

范围：未检出

	11
	抗蚜威 /（mg/kg）
	3
	≤0.2
	均值：未检出

范围：未检出

	12
	喹禾灵和精喹禾灵 /（mg/kg）
	3
	≤0.1
	均值：未检出

范围：未检出

	13
	联苯菊酯 /（mg/kg）
	3
	≤0.05
	均值：未检出

范围：未检出

	14
	氯菊酯 /（mg/kg）
	3
	≤0.05
	均值：未检出

范围：未检出

	15
	咪唑烟酸 /（mg/kg）
	3
	≤0.05
	均值：未检出

范围：未检出

	16
	灭多威 /（mg/kg）
	3
	≤0.05
	均值：未检出

范围：未检出

	17
	噻虫嗪 /（mg/kg）
	3
	≤0.05
	均值：未检出

范围：未检出

	18
	噻节因 /（mg/kg）
	3
	≤0.2
	均值：未检出

范围：未检出

	19
	三唑酮/（mg/kg）
	3
	≤0.2
	均值：未检出

范围：未检出

	20
	戊唑醇 /（mg/kg）
	3
	≤0.3
	均值：未检出

范围：未检出

	21
	溴氰菊酯 /（mg/kg）
	3
	≤0.1
	均值：未检出

范围：未检出

	22
	乙草胺 /（mg/kg）
	3
	≤0.2
	均值：未检出

范围：未检出

	23
	异丙甲草胺和精异丙甲草胺/（mg/kg） 
	3
	≤0.1
	均值：未检出

范围：未检出

	24
	异菌脲 /（mg/kg）
	3
	≤2
	均值：未检出

范围：未检出

	25
	氯氰菊酯和高效氯氰菊酯 /（mg/kg）
	3
	≤0.1
	均值：未检出

范围：未检出

	26
	吡唑醚菌酯/（mg/kg）
	3
	≤0.4
	均值：未检出

范围：未检出

	27
	噻虫胺 /（mg/kg）
	3
	≤0.02
	均值：未检出

范围：未检出


3.博尚菜籽油质量要求

依据产品特点和地理标志产品公告中《博尚菜籽油质量技术要求》内容，结合GB/T 1536《菜籽油》，规定了博尚菜籽油的质量指标要求。质量要求中提出了基本组成和主要物理参数、质量指标、其他、安全指标、净含量、安全及生产过程中的卫生要求等技术要求。其中，特征指标、安全指标、净含量、安全及生产过程中的卫生要求都是按照国家相关的标准执行。

（1）基本组成和主要物理参数

规定博尚菜籽油特征指标应符合GB/T 1536中菜籽油的要求。主要试验验证结果见表5。

表5博尚菜籽油基本组成和主要物理参数指标试验验证结果

	序号
	检验项目
	抽样样品数（组）
	标准要求
	检验验证结果

	
	
	
	一般菜籽油
	低芥酸菜籽油
	

	1
	相对密度（d2020）
	5
	0.910~0.920
	0.914~0.920
	均值：0.917
范围：0.916-0.918

	2
	棕榈酸/(%)
	5
	1.5~6.0
	2.5~7.0
	均值：3.93
范围：2.91-5.09

	3
	棕榈一烯酸/(%)
	5
	ND~3.0
	ND~0.6
	均值：0.215
范围：0.195-0.229

	4
	十七烷酸/(%)
	5
	ND~0.1
	ND~0.3
	均值：未检出
范围：未检出

	5
	十七烷一烯酸/(%)
	5
	ND~0.1
	ND~0.3
	均值：未检出
范围：未检出

	6
	油酸/(%)
	5
	8.0~60.0
	51.0~70.0
	均值：39.8
范围：20.3-58.5

	7
	亚油酸/(%)
	5
	11.0~23.0
	15.0~30.0
	均值：16.7
范围：12.0-23.0

	8
	亚麻酸/(%)
	5
	5.0~13.0
	5.0~14.0
	均值：8.08
范围：7.39-8.63

	9
	花生酸/(%)
	5
	ND~3.0
	0.2~1.2
	均值：0.774
范围：0.627-0.962

	10
	花生一烯酸/(%)
	5
	3.0~15.0
	0.1~4.3
	均值：4.50
范围：2.19-7.38

	11
	花生二烯酸/(%)
	5
	ND~1.0
	ND~0.1
	均值：0.196
范围：0.000-0.346

	12
	山嵛酸/(%)
	5
	ND~2.0
	ND~0.6
	均值：0.677
范围：0.369-0.941

	13
	芥酸/(%)
	5
	3.0~60.0
	ND~3.0
	均值：22.1
范围：0.206-43.2

	14
	二十二碳二烯酸/(%)
	5
	ND~2.0
	ND~0.1
	均值：0.337
范围：0.000-0.650

	15
	木焦油酸/(%)
	5
	ND~2.0
	ND~0.3
	均值：0.244
范围：0.206-0.282

	16
	二十四碳一烯酸/(%)
	5
	ND~3.0
	ND~0.4
	均值：0.612
范围：0.203-0.989


（2）质量指标

质量指标要求根据博尚菜籽油的特点和多年生产经验，经项目组反复验证后得出的特色指标而制定。原油理化指标中的亚麻酸、单不饱和脂肪酸、维生素E（α-生育酚）等参数的确定，主要参考了博尚菜籽的实际检测数据。理化指标主要试验验证结果见表6-表8。

表6 博尚菜籽油原油质量指标试验验证结果

	序号
	检验项目
	抽样样品数（组）
	标准要求
	检验验证结果

	1
	气味、滋味
	20
	具有菜籽原油固有的气味和滋味，无异味
	均值：具有菜籽原油固有的气味和滋味，无异味
范围：具有菜籽原油固有的气味和滋味，无异味

	1
	水分及挥发物/(%)
	20
	≤0.20
	均值：0.12
范围：0.08-0.14

	2
	不溶性杂质/(%)
	20
	≤0.20
	均值：0.02
范围：0.01-0.03

	3
	酸值（KOH）/(mg/g)
	20
	≤4.0
	均值：0.87
范围：0.34-1.6

	4
	过氧化值/（mmol/kg）
	20
	≤7.5
	均值：0.032
范围：0.0084-0.074

	5
	溶剂残留量(mg/kg)
	20
	≤100
	均值：未检出
范围：未检出


表7 博尚菜籽油成品油（一级油）感官、质量指标试验验证结果

	序号
	检验项目
	抽样样品数（组）
	标准要求
	检验验证结果

	1
	色泽（罗维朋比色槽133.4mm）
	7
	黄≤20


	均值：黄：8.6

      红：1.1

范围：黄：5.3-10.0

      红：0.1-2.0

	
	
	
	红≤2.0


	

	2
	气味、滋味
	7
	无气味、口感好
	均值：无气味，口感好。
范围：无气味，口感好。

	3
	透明度
	7
	澄清、透明
	均值：澄清，透明
范围：澄清，透明

	4
	水分及挥发物/(%)
	7
	≤0.05
	均值：0.02
范围：0.01-0.04

	5
	不溶性杂质/(%)
	7
	≤0.05
	均值：0.01
范围：0.01-0.03

	6
	酸值（KOH）/(mg/g)
	7
	≤0.20
	均值：0.09
范围：0.06-0.12

	7
	过氧化值/（mmol/kg）
	7
	≤5.0
	均值：2.9
范围：1.0-4.5

	8
	亚麻酸/(g/100g）
	7
	≥6.0
	均值：6.79
范围：6.21-7.44

	9
	单不饱和脂肪酸（g/100g）
	7
	≥42.0
	均值：66.4
范围：61.5-69.6

	10
	维生素E（ɑ-TE）/（mg/100g）
	7
	≥10.0
	均值：19.9
范围：13.5-21.4


表8 博尚菜籽油成品油（二级油）感官、理化指标试验验证结果

	序号
	检验项目
	抽样样品数（组）
	标准要求
	检验验证结果

	1
	色泽（罗维朋比色槽133.4mm）
	7
	黄≤35
	均值：黄：13.0

      红：1.5

范围：黄：10.0-20.0

      红：0.3-2.0

	
	
	
	红≤4.0
	

	2
	气味、滋味
	7
	无气味、口感良好
	均值：无气味，口感好。
范围：无气味，口感好。

	3
	透明度
	7
	澄清、透明
	均值：澄清，透明
范围：澄清，透明

	4
	水分及挥发物/(%)
	7
	≤0.05
	均值：0.03
范围：0.03

	5
	不溶性杂质/(%)
	7
	≤0.05
	均值：0.02
范围：0.01-0.04

	6
	酸值（KOH）/(mg/g)
	7
	≤0.30
	均值：0.13
范围：0.07-0.20

	7
	过氧化值/（mmol/kg）
	7
	≤6.0
	均值：2.5
范围：1.4-3.8

	8
	亚麻酸/(g/100g）
	7
	≥6.0
	均值：6.82
范围：6.28-7.39

	9
	单不饱和脂肪酸（g/100g）
	7
	≥42.0
	均值：65.9
范围：60.9-69.7

	10
	维生素E（ɑ-TE）/（mg/100g）
	7
	≥10.0
	均值：21.2
范围：16.1-24.6


（3）安全指标

规定博尚菜籽油安全指标应符合强制性国家标准GB 2761《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》、GB 2762 《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2763 《食品安全国家标准 食品中农药最大残留量》的要求，不得添加添加剂。主要试验验证结果见表9。

表9 博尚菜籽油（成品油）安全指标要求试验验证结果

	序号
	检验项目
	抽样样品数（组）
	标准要求
	检验验证结果

	1
	铅（以Pb计）/（mg/kg）
	5
	≤0.1
	均值：0.020
范围：0.000-0.096

	2
	总砷（以As计）/（mg/kg）
	5
	≤0.1
	均值：未检出
范围：未检出

	3
	苯并[α]芘/（μg/kg）
	5
	≤10
	均值：3.44
范围：0.00-12.4

	4
	黄曲霉毒素 B1/     （μg/kg）
	5
	≤10
	均值：未检出
范围：未检出

	5
	百草枯/（mg/kg）
	5
	≤0.05
	均值：未检出
范围：未检出

	6
	多效唑/（mg/kg）
	5
	≤0.5
	均值：未检出
范围：未检出

	7
	联苯菊酯/（mg/kg）
	5
	≤0.1
	均值：未检出
范围：未检出

	8
	烯草酮/（mg/kg）
	5
	≤0.5
	均值：未检出
范围：未检出

	9
	倍硫磷/（mg/kg）
	5
	≤0.01
	均值：未检出
范围：未检出

	10
	敌草快/（mg/kg）
	5
	≤0.05
	均值：未检出
范围：未检出

	11
	腐霉利/（mg/kg） 
	5
	≤0.5
	均值：0.020
范围：0.00-0.12

	12
	乐果/（mg/kg）
	5
	≤0.05
	均值：未检出
范围：未检出

	13
	氯丹/（mg/kg）
	5
	≤0.02
	均值：未检出
范围：未检出


4.验证实验需要说明的情况

由于本标准在编写过程中，出现了标准更新情况,国家标准《菜籽油》GB/T 1536-2004变更为GB/T 1536-2021，实施日期为2022年5月1日。本标准验证实验日期为2021年6月至2021年9月，验证指标和验证方法均按照GB/T 1536-2004实施。GB/T 1536-2021更新后，成品菜籽油由四级变为二级，GB/T 1536-2004中一级和二级菜籽油未要求做加热试验，故本次验证结果未包含加热试验。原《质检总局关于批准对赵县雪花梨（赵州雪花梨）等38个产品实施国家地理标志产品保护的公告》（2017年第98号）中成品油的指标参考GB/T 1536-2004一级油、二级油、三级油和四级油四个级别成品油规定，水分及挥发物含量(%)≤0.20，酸值[（KOH）/(mg/g）]≤3.0，过氧化值/(mmol/kg)≤6.0。由于GB/T 1536-2021更新后浸出菜籽油仅分为一级油和二级油两个级别，质量指标有所提高，其中水分及挥发物含量(%)一级≤0.10，二级≤0.15，酸价[（以KOH计）/(mg/g）]一级≤0.15，二级≤0.30；过氧化值（g/100g）一级≤0.125，二级≤0.25。故本次发布的地方标准中，水分及挥发物含量(%)、酸价[（以KOH计）/(mg/g）]、过氧化值（g/100g）三个质量指标均严于原质检总局2017年第98号公告，结合实验验证，这三个指标未按照原质检总局2017年第98号公告要求编制，与GB/T 1536-2021新规定一致。其中过氧化值公告要求为≤6 mmol/kg，单位换算后≤0.15228 g/100g，指标高于GB/T 1536-2021二级油规定的≤0.25 g/100g，低于GB/T 1536-2021一级油规定。结合实验验证，一级油的过氧化值指标范围为1.0mmol/kg-4.5 mmol/kg，换算后为0.023g/100g-0.1053g/100g，二级油的过氧化值指标范围为1.4mmol/kg-3.8 mmol/kg，换算后为0.0327g/100g-0.08892g/100g，均符合GB/T 1536-2021中一级油和二级油的规定。
（八）检验方法

1.特征指标

相对密度检验按GB/T 5526 执行；脂肪酸组成检验按GB 5009.168执行；感官指标检验按GB 2716执行。

2.质量指标

水分及挥发物检验按GB 5009.236执行；不溶性杂质检验按GB/T 15688执行；酸价检验按GB 5009.229执行；过氧化值检验按GB 5009.227 执行；加热实验按GB/T 5531 执行；亚麻酸、单不饱和脂肪酸检验按GB 5009.168 执行；维生素E（α-生育酚）检验按GB 5009.82执行。

3.食品添加剂按GB 2760 的规定执行。

4.真菌毒素限量按GB 2761 的规定执行。

5.污染物限量按GB 2762 的规定执行。

6.农药残留限量按GB 2763 的规定执行。

7. 净含量按JJF 1070 的规定执行。

（九）检验规则

菜籽油抽样方法按照GB/T 5524的要求执行。 

（十）标志、包装、运输和贮存

明确了标签标识应符合GB 28050 《食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则》和GB 7718《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》等国家标准的规定。明确了对地理标志产品专用标志的使用应符合《地理标志产品保护规定》（质检总局第78号令）和《地理标志专用标志使用管理办法（试行）》（国家知识产权局公告第354号）要求。

六、重大意见分歧的处理依据和结果

本标准编制过程尚无重大意见分歧。标准征求意见情况统计如下：

共征求9家单位意见，单位类型覆盖生产、销售、用户/消费者、科研机构、大专院校、行业主管部门、检验检测机构等，累计收到反馈意见81条，其中采纳76条，部分采纳2条，未采纳3条，无重大分歧意见。

七、作为推荐性或强制性标准的建议及其理由

建议《地理标志产品 博尚菜籽油》作为推荐性地方标准发布实施。

八、贯彻标准的措施建议

博尚菜籽油相关企业是标准实施的主体，为促进各相关企业准确理解、掌握和执行标准，规范企业的操作和管理，提高博尚菜籽油质量水平，加强行业自律，标准发布后，将通过举办多场标准宣贯培训、座谈、召开会议等形式来推动标准的落地实施，推动企业自我声明公开执行《地理标志产品 博尚菜籽油》地方标准。后续通过发放宣传资料以及网络、微信、公众号等方式强化宣传，大力普及标准，营造贯彻标准的良好氛围，提高标准的社会关注度与知晓度，促进各相关企业准确理解、掌握和执行标准。

此外，该标准发布后，将作为市场监管部门和检测机构对博尚菜籽油监督抽查的检验依据，从而提高产品合格的判断指标。

九、预期效益

《地理标志产品 博尚菜籽油》地方标准的制定，是博尚菜籽油产业发展的关键节点，是推动临翔区跨越发展、带领贫困群众脱贫致富的有力举措。

《地理标志产品 博尚菜籽油》地方标准的发布实施，将有助于完善博尚菜籽油的技术推广体系，为生产提供技术支撑，增强对流通领域的组织化程度。接下来，我们将借助地理标志产品保护和地方标准发布实施的有利契机，努力做大做强博尚菜籽油这一特色产业，促进博尚菜籽油产业的可持续发展，推动临翔区地理标志产业化和规模经济、品牌效应的形成，提高消费者对临翔区地理标志产品的认同感。让标准为地理标志产品插上翅膀，使地理标志产品真正成为临翔区的特有标志与强劲动力。

《地理标志产品 博尚菜籽油》标准起草工作组
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